


未来的
传承

帝乐图酒业 (Distillerie De La Tour), 一种对

风土的执着，技术的沿袭，以及企业的创

新……

1989年，在这个我所热爱的故乡——夏朗德

产区,  我创立了帝乐图酒业。受到一种强烈

的产业发展决心的驱使，我开始坚持不懈地

全身心投入公司的生产经营和投资扩大的事

业中。到如今，我们已经能提供丰富多样的

酒类。

日复一日，我的身边渐渐聚集了一批优秀的

同事伙伴，他们的专业技术和业务能力让我

们得以满足广大客户对不同酒种的需求：葡

萄酒，干邑，白兰地，伏特加以及其他烈

酒。

我们非常自豪能够拥有当地的葡萄园基地，

优质而稳定的合作伙伴，以及一流的酿造、

蒸馏、精馏、贮藏以及陈酿等生产设备和

车间。

由始至终，我们的目标只有一个——让帝乐

图酒业成为您最忠诚并且钟爱的高品质葡萄

酒与烈酒的供应商及合作伙伴。

Jean Michel Naud
总经理
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250万升的陈酿窖藏保障了产量的
稳定和充足，同时满足客户质量与
数量上的需求。不同年份窖藏的酒
有着复杂的香气，首席酿酒师按方
法调配混合使其达到全世界都认可
的优雅及精致口感。

品质随着时间

彰显

“
”

干邑

最好的干邑来自于最好的葡萄，因此我
们一直对我们的基酒进行严格而精心的
挑选。我们与1000多个葡萄种植者有着
良好的合作关系，从而保障了葡萄基酒的
来源丰富多样，涵盖了所有的干邑产区：
大香槟区 (Grande Champagne)，小香槟
区 (Petite Champagne)，优质林区 (Fins 
Bois)，等等。

每一次在夏朗德壶式蒸馏器里蒸馏之前，
所有的酒都要经过严格的检验分析及品
尝。之后则由首席蒸馏师根据各个原产地
的品质要求，对蒸馏的方法做出精心调
整，从而完美地展现原料葡萄的精华，而
这提炼的精华生命之水也终有一天成为
干邑。

• 21个夏朗德壶式蒸馏器 (alambics 
Charentais)
• 年生产量可达250万升, 40%vol



生命之水
白兰地

1 2

“生命之水”或者白兰地来自 100%葡萄原料

我们拥有专业的蒸馏条件及蒸馏柱设备生产“生命之
水”及葡萄酒馏出物。我们的生产能力可达每年700
万升酒。

首席酿酒师将“生命之水”调配混合，然后将他们放
入酒窖用橡木桶陈酿。由此，我们会随着年头增长对
酒进行质量控制，同时也可以提供不同年份的、有着
非凡香气品质的白兰地。

我们始终维持300万升的酒放在我们5个主要酒窖中的
橡木桶里进行陈年窖藏。

与此同时，我们根据客户的意愿和需求，出售高度数
原酒或者是完全符合感官品质及法律法规要求的
“量身定制”产品。

我们用铜质的夏朗德壶式蒸馏器生产“生命之水”
及高档白兰地 ，从而打造我们的知名品牌产品。
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持久纯净 “
”

在帝乐图酒庄，伏特加是“纯粹”的代名词，
这也是我们为什么一直保持我们法国伏特加优
雅细腻以及绝对中性的品质特点。无论我们
的原料是来自甜菜根还是全麦、或者依然是葡
萄，我们都会精心挑选最初的原酒，随后通过
三道特殊的蒸馏柱进行精馏，每日可达30,000
升的纯酒精产量。

中性的、或者说“更加纯粹”的初酒，与当地
透经地表岩石天然过滤的纯净水混合，再经最
后一道过滤工序，从而让我们所有的伏特加
晶莹澄澈、柔顺可口。同时，我们还可以通过最
后一道铜质蒸馏器的蒸馏工序给酒增加圆润丰
满的口感。

正因如此，我们先进的设备以及酒的优质品质
让我们能够打造出最为畅销的伏特加品牌。 

同时，我们非常乐意聆听并且尊重客户的意见
及需求，为客户研究和提供用一些特殊原材料
如藜麦或黑麦生产伏特加的可能。

由于伏特加也可“加味”生产，因此我们也
致力于研发最好的风味搭配——鲜果味、柑橘
味、香料味等等。通常这类伏特加平衡及细
腻的口感受到许多调酒师和鸡尾酒爱好者的
追捧。

最初酒精含量 = 96,3% ALC./ VOL

伏特加
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根据成品酒的不同，我们在发酵前
对葡萄进行挑选：

• 100%单一品种的葡萄酒（霞
多丽，鸽笼白，长相思，白玉
霓，美乐……）

• 有地理标志保护的白、桃红、
红葡萄酒，以及普通餐酒

• 气泡基酒

为了向客户保证质量的稳定，我
们控温发酵葡萄酒，同时可以在不
同阶段出售，从原酒到装瓶后的
成酒。我们有三处运作高效的酿
酒基地，分别在：Jonzac, Angeac-
Champagne和Pons，生产能力一共
可达8000万升（其中1200万升冷稳
定储藏）。也就是说，我们不仅能
向客户保障风味的多样性，并且能
够提供充足的产量及货源。

我们将葡萄与葡萄汁转化成葡萄酒，

利用地处夏朗德葡萄酒产区、法国产区

甚至欧洲葡萄酒产区的优势，向全世界

范围提供我们的酒。

Jean-Marc Bureau ：葡萄酒酿造负责人

葡萄酒
白葡萄酒，桃红酒，红酒

无与伦比的平衡

与清新”
“

同时，我们的大功效压榨破碎车间
（每天可处理150吨葡萄）使我们
在采收季葡萄运达时第一时间处理
压榨，从而最大限度地提取香气。
在我们酿酒师的专业建议和指导
下，我们会陪同客户根据法规要求
共同进行质量挑选，或者根据客户
需求进行混酿调配。
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对于每一个设计方案，我们可以与您一同探
讨及创新。由于我们的产品涵盖面广，有葡
萄酒、烈酒、鸡尾酒，并且受到许多客户
的信任 ，我们因此很荣幸能够陪同客户一
同实现从理念一直到生产的全过程：挑选原
料、特制生产配方、严格依循法规、研究解
决技术问题、特殊检验分析、取样等等。

一直以来，我们严格按照来自世界各地的客
户的要求，从一些系列的小试产品到大规模
的生产都可提供装瓶包装。

贴标 
与装瓶

位于这片以出产干邑和法国伏特加而闻名
的烈酒圣地，我们享有优越的供应商资源
（玻璃瓶，酒塞，包装打印等等）。同时
我们还与一些专业的产品创意设计工作室
合作，实现我们所有从最简单到最复杂的
包装设计方案。 
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质量承诺

 

帝乐图拥有2个检测分析实验室，分别用于葡萄酒
和烈酒。必要时，我们会对我们每一种进出厂的产
品进行检验、分析、评价以及比较。为了向消费者
保障产品的质量及安全，我们加入了BIPEA（一个
权威性实验室组织机构），旨在不断对我们的仪器
设备及操作人员进行定期评估，以保证我们实验结
果的精准。

综合性实验室

为了进一步提高可信度及质检效率，我们采用
HACCP (危害分析与关键控制点)体系，并且分别于
2009年取得ISO 9001质量管理体系认证，2012年取
得ISO 14001质量管理体系认证。食品安全是我们
的另一项发展战略目标，无论销往何处，我们的质
检部门都会不遗余力地保障产品无可挑剔。

食品安全及认证

D I S T I L L E R I E  D E  L A  T O U R 14 / 15



专业

走向未来……

我们努力

减少在地球上留下的

足迹……

研究与发展 

我们坚信我们的发展一部分来自于我们的创新能力，
因此创立了一个“创新委员会”。它的作用是想方
设法改进现有的方法流程、研发新产品以及计划置备
新生产设备，以满足您的新需求。

灵感
新来源

环 境

考虑到环保是公司整体发展策略的一部分，我们相信
这种发展策略也是一种经济发展以及社会进步的来
源。因此，我们致力于保护我们的环境，并且循环利
用生产废水。同时，我们也尽量采用节能措施，并通
过找到合适的排出渠道使副产物回收再利用。
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监控下出口

我们优异的技术和设备让我们同时可以给
客户自己的原料提供蒸馏和精馏服务。

我们的商业范围遍及世界，并且提供的其
他烈酒种类齐全，如：威士忌、金酒、朗
姆酒以及龙舌兰。

我们在客户选择运输后勤服务时给予建议，
并提供获得认可的、适应于不同生产类
型的包装方案：220升的塑料桶、800或
1000升的IBC集装桶，24000升的集装箱液
袋、28000升的不锈钢罐……

为了让世界范围出口我们的产品时保持最
好的运输条件，我们与专业的葡萄酒与烈
酒运输后勤机构合作，提供罐式卡车、集
装箱、集装箱液袋或者酒类运输船。同时
我们也可以请求独立监控机构对我们的装
运进行质量和数量上的检查。如今，我们
获得了世界主要的葡萄酒与烈酒机构在质
量与服务上的认可。

由于每一个项目都有自身特点，因此我们始终聆

听客户的声音，并展现出我们灵活的适应性。

与后勤

服务

D I S T I L L E R I E  D E  L A  T O U R 18 / 19



4, rue des Distilleries
 17800 Pons France

电话 : +33 (0)5 46 91 31 44
传真 : +33 (0)5 46 96 15 83

www.distillerie-de-la-tour.com


